
Lassen Sie sich von unserem Chef Tobias Eiter  

und unserem persönlichen Service in die Welt der edlen 

Genüsse verführen!  

 

 

 

Unsere Philosophie ist die Verbindung von Tradition und neuen Kreationen, 

gesund und geschmackvoll zubereitet. Schon bei der Auswahl der Speisen 

suchen wir nach bester Qualität. Wir kochen mit Arzler Erdäpfeln, frischen 

Kräutern vom Berg und Bauerngarten, einheimischen Fischen aus der Leutasch 

und frischem Gemüse der Tiroler Bauern. Eier von unseren Hühnern, 

Lammgerichte von unseren eigenen Schafen und Wildfleisch aus der Pitztaler 

Jagd unterstützen Regionalität.  

 

Benötigen Sie eine spezielle Ernährung oder sind Sie Allergiker, helfen wir Ihnen 

gerne ein passendes Gericht auszuwählen oder kochen nach Ihren Wünschen 

ein spezielles Menü, das genau für Sie bestimmt ist. Bitte wenden Sie sich 

direkt an uns, wir klären Sie über alle Zutaten unserer Speisen auf. 

Wir bitten um Verständnis, dass alle zusätzlich bestellten Speisen und 

Getränke, sowie Änderungen und Zusatzwünsche, berechnet werden. 

 

 

Genießen Sie traditionelle Küche und erleben Sie unsere 

bezaubernde Tiroler Atmosphäre! 

Familie Tobias Eiter 

 

 



APERITIVES 

 

Zirbe Sour | € 9 

Zirbenschnaps, Zitronensaft, Zuckersirup und Jerzner Quellwasser 

 

Gin Rot | € 12 

London No 1 blue Gin, Zitronensirup, Jerzner Quellwasser mit getrockneten Orangen und 

Roter Beete 

 

Aperol Spritz | € 8 

Weißwein, Jerzner Quellwasser, Aperol, Orangenscheibe 

 

Campari Orange | € 9 

Orangensaft, Campari, Orangenscheibe 

 

Schlumberger White Secco 0,2l | € 14 

 

 

APERITIVES ALKOHOLFREI 

 

Rosenblüte | € 8 

Monin Rosenblüte, Jerzner Quellwasser, Rosenblüten, Zitrone 

 

 

 

 

 

 



VORSPEISEN & SALATE 

 

Tatar von der Lachsforelle | € 16 

frisch zubereitet mit Eiern vom eigenen Bauernhof 

Knoblauchbrot | € 6 

mit heimischen Kräutern 

Kleine Salatvariation | € 7 

Fischteich Salat | € 21 

Gemischter Salat mit gebratenem Forellenfilet 

 

SUPPEN 

Rindsuppe mit Kräuterfrittaten | € 7 

Pitztaler Fischsuppe | € 9 

 

VEGETARISCH 

Kaspressknödel | € 21 

Salatvariation mit gebackenen Kaspressknödeln 

Vegetarische Röstkartoffel | € 18 

Röstkartoffel mit Spiegelei und Blattsalat 

 

VEGAN 

Brennnesselknödel | € 21 

Brennnesselknödel in Rote Beete Püree 

Vegane Gemüsevariation | € 18 

Petersilienkartoffel mit Gemüse 

 

Dazu empfehlen wir unsere Weine Bio und Vegan 

 

 



FRISCHE FORELLEN AUS EIGENEN GEWÄSSERN 

 

Forelle Müllerin | € 25 

gebratene Forelle 

Forelle Knoblauchbauch | € 27 

gebratene Forelle mit Knoblauch im Bauch 

Forelle Tiroler Art | € 29 

gebraten mit Speck, Zwiebeln und frischen Bergkräutern 

Kräutersaibling | € 32 

in der Folie gedünsteter Saibling mit frischen Kräutern und Bauernbutter 

 

 

Frisch geräucherte Forellen gibt’s auf Vorbestellung 

 – gerne auch zum Mitnehmen 

 

 

FORELLENFILETS 

 

Forellenfilet | € 22 

auf frischem Gemüse 

Duett aus heimischen Gewässern | € 27 

ein gebratenes Lachsforellenfilet und ein Saiblings Filet 

De Luxe | € 27 

ein Forellenfilet scharf paniert und eines in der Mandelkruste 

Bergforelle | € 26 

ein Forellenfilet mit Zwiebel, Speck, Kräutern und Bergkäse in der Folie gedünstet 

 

 

 

 

 



FLEISCHVARIATIONEN 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein | € 21 

Cordon Bleu vom Schwein | € 24 

Grillvariation | € 26 

mit Schweinefleisch, Rindssteak und Würstl 

Pitztaler Ursteinrind | € 34 

Rindssteak auf dem heißen Stein serviert mit Bergkräuterbutter 

Wiese und Wasser | € 36 

Rindssteak mit sautierten Streifen von Saibling und Lachsforelle 

 

 

ZU UNSEREN HAUPTSPEISEN FISCH UND FLEISCH KÖNNEN SIE GERNE EINE 

BEILAGE AUSWÄHLEN 

SALZKARTOFFEL, PETERSILIENKARTOFFEL, RÖSTKARTOFFEL, POMMES FRITES, 

GEMÜSE, SALAT, POTATO WEDGES ODER KNOBLAUCHBROT 

EINE ZUSÄTZLICHE BEILAGE KOSTET 7 € 

 

BESONDERE GERICHTE FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 

Piratenteller | € 9 

Forellenfilet frisch zubereitet mit Beilage nach Wahl 

Bergwichtel | € 8 

Potato Wedges mit Dipp  

Kraki | € 8 

Würstchen in Form von Kraken mit Beilage nach Wahl 

Mickey Mouse | € 9 

Wiener Schnitzel mit Beilage nach Wahl 

 

 



ETWAS SÜSSES ZUM GENIESSEN 

 

Magic Mountain | € 14 

Palatschinken mit Vanilleeis gefüllt 

Haferleis | € 8 

Vanilleeis mit Espresso und Eierlikör 

Vanilleeis in der Mandelkruste | € 7 

Erdbeereis in scharfer Schokolade | € 7 

Erdbeereis, Schokoladeneis oder Vanilleeis mit Sahne 

1 Kugel | € 4 

2 Kugeln | € 6 

3 Kugeln | € 8 

 

TRADITIONELLE TIROLER NACHSPEISEN 

 

Kaiserschmarren | € 12 

mit hausgemachtem Apfelmus oder Preiselbeeren 

Apfelschmarren | € 14 

mit hausgemachtem Apfelmus oder Preiselbeeren 

 

REGIONALE KÖSTLICHKEITEN 

Selbst angesetzte Schnäpse, Kräutersalze, Edelmarmeladen und Pitztal Wein, 

zum Mitnehmen, finden Sie in unserem Schaukasten! 

 

 

 

 

 

 



GETRÄNKE 

 

JERZNER QUELLWASSER 

still | prickelnd 

0,2l | € 2 

0,5l | € 3,8 

1 l   | € 6,8 

 

ÖSTERREICHISCHE LIMONADEN 

Tirola Kola | Tirola Kola Leicht | Orange | 

Zitrone | Cola Orange| Eistee Pfirsich | 

Almdudler | 0,3l | € 5,2 

 

SÄFTE 

Apfel | Orange | Marille | Johannisbeere| 

0,2l | € 4,6 

gespritzt 0,5l | € 6 

 

 

Schiwasser 0,5l | € 4,5 

Hollunder Sirup mit Quellwasser 

 

 

KAFFEE KLASSIKER 

Espresso | € 3 

Kaffee | € 4 

Cappuccino | € 5 

Milchkaffee | € 5 

 

HEISSE BESONDERHEITEN  

Kakao mit Sahne | € 6 

Tee mit Baumschnaps | € 7 

Tee | € 4,5 

Pfefferminze | Grüner Tee | Kräuter | 

Schwarztee | Früchte | Kamille | 

 

BIERE VOM FASS 

Starkenberger Pils | Radler 

0,2l | € 3,20 

0,3l | € 4,80 

0,5 l | € 6,20 

Schneider original | Radler 

0,3l | € 4,90 

0,5l | € 6,50 

 

BIERE AUS DER FLASCHE 

Stiegl 0,5l | € 5,8 

Starkenberger dunkel 0,5l | € 6,20 

ALKOHOLFREIE BIERE 

Starkenberger 0,5l | € 5,80 

Erdinger Weißbier 0,3l | € 5,20 

 

FÜR DEN GUTEN GSCHMACK 

Obstler| Marillenschnaps| 2 cl | € 4,50 

Williams| Enzian| 2cl | € 5 

 

HAUSGEMACHTE BAUMSCHNÄPSE 

Lärche | Fichte | Zirbe | 2cl | € 4,20 

 



ROSÉWEINE 

Lange Zeit spielten Roséweine nur eine stumme Nebenrolle auf der internationalen 

Weinbühne. Wer sie heute ordert, outet sich als jemand, der sehr wohl etwas von Wein 

versteht und die Eleganz und das Zusammenspiel von femininer Farbe mit exquisiter Säure 

gut gekühlt zu leichten Gerichten und Fisch genießen will.  

 

ROSÉ OFFEN AUSGESCHENKT 

Rosé Biohof Pratsch – Bio - Vegan             1/8l | 5,50 €  

 

 

FLASCHENWEINE 

Rosé                 Bio - Vegan 0,75l | 36 € 

Biohof Pratsch, Hohenruppersdorf, Niederösterreich, Österreich  

Kirsch-Apfel-Duft; Waldbeeren mit Weichselgelee, schwungvolle Johannis- und Himbeeren, charmante 

Marzipannoten, animierend feine Kräuterwürze, beschwingt für den Sommertag.  

 

 

SCHAUMWEINE 

Schlumberger White Secco                                                           0,2l | 14 € 

Der White Ice Secco kann je nach Präferenz sowohl pur als auch auf Eis genossen werden. Er überzeugt mit 

einem fruchtig-frischen Geschmacksprofil und einer feinen Muskateller Note.  

 

Pitztal Grüner Veltliner Brut                        0,75l | 38 € 

Dieser sortenreine Sekt aus der österreichischen Rebsorte Grüner Veltliner wurde nach der traditionellen 

Methode der Flaschengärung hergestellt. Er besticht durch seinen zarten Mousseux, fruchtig-würzige 

Aromatik in der Nase und feine Hefenoten am Gaumen. Ein eleganter Sekt, vielschichtig, mit unverkennbar 

österreichischer Stilistik. 

 

 

 

 

 



WEISSWEINE 

UNSERE HAUSWEINE OFFEN AUSGESCHENKT 

Grüner Veltliner Biohof Pratsch – Bio – Vegan    1/8l | 5 € 

Blütenmuskateller        1/8l | 6 € 

Pitztal Chardonnay – Vegan       1/8l | 6 € 

Wein sauer          1/4l | 5,5 € 

Wein süß         1/4l | 5,5 € 

 

FLASCHENWEINE  

Pitztal Chardonnay             Vegan 0,75l | 36 € 

Weingut Stift Klosterneuburg, Niederösterreich, Österreich 

Vielschichtiges Bouquet nach Äpfeln und tropischen Früchten, elegant und geschmeidig am Gaumen. 

 

Blütenmuskateller                             0,75l   34 € 

Niederösterreich, Weingut Kellner, Pulkau, Niederösterreich, Österreich 

Aromen nach Holunderblüten mit einem Hauch Zitrus, gepaart mit Muskatnuss machen den Wein sehr 

lebendig und trinkfreudig. Die schonende und reduktive Verarbeitung des Traubenmaterials und die 

unkomplizierte Vinifikation versprechen fruchtigen und angenehmen Trinkfluss. 

 

Roter Veltliner Alte Reben               Vegan 0,75l | 47 € 

Niederösterreich QW, Weingut Sutter, Hohenwarth, Niederösterreich, Österreich 

Helles Goldgelb, Silberreflexe. Zarte Birnenfrucht, etwas Blütenhonig, florale Nuancen, ein Hauch von 

Kräuterwürze im Hintergrund. Mittlere Komplexität, weißer Apfel, frisch strukturiert, zitronig-mineralisch im 

Nachhall. 

 

Sauvignon Blanc Smaragd                          0,75l | 44 € 

Wachau QW, Weingut Andreas Eder, Mautern, Niederösterreich, Österreich 

Helles grüngelb, feine zarte Sauvignon blanc Nase, nicht aufdringlich aber sehr einladendes Bouquet, Cassis, 

Mandarinen, kräftig, voller Würze, gelbe Früchte, Tiefgang, elegante Fülle, man merkt das vollreifes 

Traubenmaterial die Basis ist. 

 

Réserve della Contessa     Bio – Vegan 0,75l | 66 € 

Terlano Alto Adige, Weingut Manicor, Südtirol Italien 

Sein Geheimnis sind Feinheit und Eleganz, fast will man sagen Noblesse. Ein Weißwein von zarter Farbe und 

delikaten Aromen, wie geschaffen als Begleiter für festliche Stunden. Ein kräftiges Gelb mit grünlichen Reflexen 

und mit einem frischen Duft nach Äpfeln, Aprikosen und einem Hauch von Salbei. Dicht und elegant, mit viel 

Schmelz. Langanhaltend. 



ROTWEINE 

HAUSWEINE OFFEN AUSGESCHENKT 

Zweigelt Biohof Pratsch – Bio - Vegan     1/8l | 6 € 

Pitztal Cuvée – Vegan        1/8l | 7 €  

 

FLASCHENWEINE 

Pitztal Cuvée Rot              Vegan 0,75l | 38 € 

Weingut Stift Klosterneuburg, Niederösterreich, Österreich 

Cuvée aus St. Laurent, Zweigelt und Merlot. Der Wein überzeugt durch kräftiges Granatrot, sowie mit 

frischem Duft nach Waldbeeren. Am Gaumen körperreich, samtig und weich, mit langem Abgang. 

 

Cuvée Escorial                        0,75l | 44 € 

Weingut Stift Klosterneuburg, Thermenregion Niederösterreich, Österreich  

Tiefes Rubinrot, mit einem Hauch von schwarzer Johannisbeere, Zimt und feiner Vanille, weich am Gaumen 

mit frischen Nuancen von roten Beeren und unverkennbaren Kaffeenoten im langanhaltenden Abgang. Eine 

wunderbare Cuvée mit großem Potenzial. 

 

Cabernet Sauvignon                  Bio 0,75l | 48 € 

Weingut Martin Pasler, Jois, Burgenland, Österreich  

Ein Wein, der mit einem tiefdunklen Violett ins Glas läuft. In der Nase dominieren die Aromen nach 

Pflaumenmus, Schokolade, mediterranen Kräutern und ein Hauch von Kaffee. Diese Aromen spiegeln sich am 

Gaumen wider und ganz besonders im Nachhall präsentiert sich der Wein mit einer ausgewogenen 

Tanninstruktur und einer Fülle von den Aromen. Der Abgang ist nicht enden wollend.  

 

Blaufränkisch                              Bio 0,75l | 42 € 

Weingut Gernot & Heike Heinrich, Gols, Burgenland, Österreich  

Brombeeren und schwarze Ribisel, Lakritze, bisschen schroff; von schöner Würze und Frucht getragen, 

Wildkirsche, saftig, tolle Würze, viel Sorte, mittellang. 

 

Lagrein Südtirol                          0,75l | 44 € 

DOC-Kellerei Kurtatsch, Kurtatsch - Cortaccia, Südtirol, Italien  

Mächtiger, tiefdunkler Rotwein, dem satte, saftige Gerbstoffe eine feste Kontur geben. Die fleischige 

Lagreinfrucht ist begleitet von herzhaften Gewürznoten, die den Abgang feurig in die Länge ziehen.  

 

Wer genießen kann, trinkt keinen Wein mehr, sondern kostet Geheimnisse.  

(Salvador Dalí, 1904-1989) 



Camping und Bungalow 

...gemütlich, urig, einfach Tirol... 

Genießen Sie Ihren Aufenthalt im Mountain-Camp-Pitztal 

Unser kleiner Campingplatz liegt inmitten der Pitztaler Berge und ist der ideale Ausgangs-

punkt um Tirol zu entdecken. In jede Himmelsrichtung werden sie über atemberaubende 

Pässe und durch imposante Hochgebirgslandschaften entführt.  

Auf unserer Anlage gibt es 38 Komfort- Stellplätze, mit Strom, Gas und winterfesten 

Wasser- und Abwasseranschluss aber auch genügend Platz um ein Zelt aufzuschlagen.  

...winterfeste Wasser- und Abwasseranschlüsse  

sowie eine Gasleitung direkt zu Ihrem Platz... 

Das Almhüttenbungalow 

ist ein kleiner und gemütlicher Bungalow, für 1-5 Personen 

Es grenzt direkt an unseren Campingplatz und besitzt eine Küche mit Essecke, 

angrenzendem Schlafraum und ein eigenes Badezimmer mit Dusche und WC. Die Küche in 

unserem Bungalow ist mit einem Herd, Kaffeemaschine, Mikrowellenherd, Kühlschrank, 

Geschirr und einem Spülbecken ausgestattet.  

Geheizt wird der Bungalow mit einem Schwedenofen, der im Winter selbst befeuert werden 

muss, aber dafür für eine typische urige Tiroler Stimmung sorgt. 

 

Das Panoramabungalow 

ist ein einfaches Zimmer mit Etagenbett, für 1-4 Personen 

Es befindet sich direkt auf dem Campingplatz und bietet eine einfache Schlafmöglichkeit für 

kurzentschlossene. Unser privates Mietbadezimmer kann gerne dazu gebucht werden. 

 

Der Heustadl 

ist ein kleiner Stadl mit Heustadlatmosphäre, für 1-2 Personen 

Er befindet sich direkt am See und bietet bei Regenwetter eine trockene und urige 

Schlafmöglichkeit mit ausreichend frischer Bergluft. Unser Mietbadezimmer kann gerne 

dazu gebucht werden. 

Preisänderungen können jederzeit durchgeführt werden, wir übernehmen keine Haftung! 


